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Gebeiztes Lachsfilet & Räucherforellenfilet auf eagerenDessert-Auswahl im Glas

FINGERFOOD-BUFFET ·  PRO PERSON
Kalbfleisch in Thunfisch-Kapern-Creme
hauchdünn aufgeschnitten, in seidiger Creme 
auf Etageren

Gebeiztes Lachsfilet
zart gebeizt, mit frischem Dill und
Honig-Senf-Dill-Soße auf Etageren

Räucherforellenfilet
zart, an Meerrettich-Schmand mit frischem Dill 
auf Etageren

Mediterraner Shrimpscocktail im Gläschen
in Olivenöl geschwenkte Shrimps mit
Knoblauch-Zitronen-Dip auf Rucola

Selection vom hausgemachten Antipasti
auf Etageren

Gartenfrische Vorspeisen-Verrine
dazu regionales Brot & knuspriges Ciabatta



FINGERFOOD- & DESSERT-BUFFETS
Partyservice · Fortsetzung
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FINGERFOOD-DESSERT-BUFFET ·  PRO PERSON
„Sinfonie in Weiß & Rot“
Panna Cotta mit einem Spiegel aus Waldbeeren,
garniert mit frischer Minzspitze

Mousse au Chocolat im Gläschen
getoppt mit reifen Himbeeren

Tiramisu „Classico“
der italienische Klassiker, cremig und fein im
kleinen Glas serviert

Erdbeer-Rhabarber-Kompott
frisch, geschichtet mit luftiger Vanillecreme und
feinem Biskuit

BROT ZUM BUFFET ·  PRO PERSON
Bauernbrot & Pane Rustico
regionales Bauernbrot und italienisches Weißbrot

Mediterraner Shrimpscocktail im Gläschen Tiramisu im Glas


